Memﬂhif@'

en 4 temps

Mise en bouche

Duo d’'asperges vertes et sauvages, sauce hollandaise,
creme d’'herbes fraiches

Coeur de filet de boeuf cuisson au charbon de bois,
\ Morilles a la creme de Bresse

Gourmandise sucrée autour de la fraise Gariguette,
et du basilic

| Options :

e Médaillon de Homard agrumes et Monbazillac+ 18€
e Chariot de fromage régionaux + 12 €

69 € TTC hors boisson




