
Langoust ines  rôt ies ,  asperges  vertes ,
hui le  de  verveine

Poisson du moment ,  carottes  nouvel les  &
pesto d ’a i l  des  ours

AMUSE -BOUCHE

E N T R É E  I

P L A T  I

Menu SIGNATURE  / 99€
BALADE EN CINQ INSTANTS GOURMANDS

E N T R É E  I I

Bresaola  art i sanale ,  art ichauts  v iolets ,
Parmigiano Reggiano DOP 24 mois ,  hui le

parfumée au bas i l ic

D E S S E R T

Le sarras in ,  s treusel  à  la  noisette ,
espuma noisette ,  g lace  café  de  Fol l iet ,

tui le  de  sarras in  & pop corn au sarras in

Pour  vous  garant i r  des  produi t s  f ra i s ,  l e s  quant i t é s  sont  l imi tée s ,  c er ta ins  produi t s  peuvent  donc  venir  à
manquer.  Les  or ig ines  de  nos  v iandes  :  v iande  bovine  -  France  |  v iande  porc ine  -  France  e t  UE |  vo la i l l e  -

France .  Les  l égumes  des  maraîchers  locaux e t  l e s  po i s sons  de  pêche  ra i sonnée .  Tous  nos  pr ix  sont  expr imés  en
euros ,  taxes  e t  s erv ice  compr i s .  La  l i s t e  des  a l l e rgènes  :  Champignon -  Gluten  -  Lactose

Pigeon fumé au foin ,  pet its  pois  à  la
française ,  o ignons  nouveaux & jus  corsé

aux herbes  du jardin

P L A T  I I


	Menu SIGNATURE  / 99€
	BALADE EN CINQ INSTANTS GOURMANDS
	AMUSE-BOUCHE
	ENTRÉE I
	Langoustines rôties, asperges vertes, huile de verveine

	ENTRÉE II
	Bresaola artisanale, artichauts violets, Parmigiano Reggiano DOP 24 mois, huile parfumée au basilic

	PLAT I
	Poisson du moment, carottes nouvelles & pesto d’ail des ours

	PLAT II
	Pigeon fumé au foin, petits pois à la française, oignons nouveaux & jus corsé aux herbes du jardin

	DESSERT
	Le sarrasin, streusel à la noisette, espuma noisette, glace café de Folliet, tuile de sarrasin & pop corn au sarrasin



