CHATEAU CHAPEAU CORNU

leCapella

RESTAURANT GASTRONOMIQUE

a la carte

LES ENTREES

Foie gras poele, mousseline fine & chataignes

Foie gras doré au beurre, mousseline légeére de saison, éclats de chataignes réties, réduction de jus corsé

(Euf parfait, champignons sauvages & chataignes

(Euf cult a basse température, poélée de champignons forestiers, créme de chataigne fumée, huile de noisetfte

Duo de Saint-Jacques & langoustine, sauce asiatique

Saintacques snackées, langoustine rétie, condiment soja-gingembre, citron vert, herbes fraiches

Truite fumée de notre fumoir

Agrumes et huile de verveine du jardin
LES POISSONS

Homard citrus aux agrumes & Monbazillac

Homard réti, réduction Monbazillac-orange, agrumes conlfits, huile parfumée au citron

Filet de lotte fondant, poirecaux & sauce iodee

Lofte nacrée, fondue de poireaux, bouillon iodé monté au beurre, fouche de curry breton

LES VIANDES

Filet de boeuf Angus d’Argentine

Filet de boeuf poélé, jus corsé, mousseline de pommes de ferre fumée, légumes du moment

Ris de veau dore, jus au vin jaune

Ris de veau croustillant, morilles, mousseline de céleri, jus réduit au vin jaune.

Dos d’agneau oriental, sale-sucre

Agneau et légumes confits, épices orientales, jus salé-sucré, semoule parfumée au carvi.

Pluma ibérique

Jus court et [égumes glacés.

LES DESSERTS

Figue rotie au miel

Streusel ef tuile au romarin, glace au yaourt

Le choco-framboise

Namelaka chocolat, billes de framboise et sorbet framboise

Sclection de fromages affines

Pour vous garantir des produits frais, les quantités sont limitées ; cerfains produits peuvent donc venir & manguer. Origines de nos viandes

16 €

14 €

19 €

15 €

40 €

30 €

39 €

36 €

32 €

30 €

12 €

12 €

15 €

bovine — Argentine | porcine

— France et UE | volaille — France. Légumes des maraichers locaux, poissons de péche raisonnée. Prix en euros, taxes et service compris. Allergénes : champignon,

gluten, lactose



CHATEAU CHAPEAU CORNU

1eCapella

RESTAURANT GASTRONOMIQUE

Menu Plaisir

59 €

BALADE EN QUATRE INSTANTS GOURMANDS

AMUSE-BOUCHE

Selon | ‘inspiration du chef

ENTREE AU CHOIX

Truite fumee de notre fumoir, agrumes & huile de

verveine du jardin

ou

(Euf parfait, champignons sauvages & chataignes

PLAT AU CHOIX

Filet de lotte fondant, poireaux & sauce iodee

Oou

Pluma ibérique, jus court & légumes glacés

DESSERT

Au choix sur la carte

Pour vc

porcine




e — France et UE | volaille — France. Légumes des maraichers locaux, poissons de péche raisonnée. Prix en euros

CHATEAU CHAPEAU CORNU

1eCapella

RESTAURANT GASTRONOMIQUE

Menu Régal

79 €

BALADE EN CINQ INSTANTS GOURMANDS

AMUSE-BOUCHE

Selon | inspiration du chc_f‘

ENTREE

(Euf parfait, Champignons sauvages & chﬁtaignes

ENTREE Il

Duo de Saint-Jacques & langoustine, sauce asiatique

PLAT AU CHOIX

Filet de lotte fondant, poircaux & sauce iodee

ou

Dos d’agneau oriental, salé-sucré

DESSERT

Au choix sur la carte

vous garantir des produits frais, les quantités sont limitées ; certains produits peuvent donc venir & manquer. Origines de nos via

champignon, gluten, lactose

ndes : bovine — Argentine |

axes et service compris. Allergénes



s garantir des produits frais, les quantités sont

CHATEAU CHAPEAU CORNU

leCapella

RESTAURANT GASTRONOMIQUE

Menu Signature

99 €

BALADE EN CINQ INSTANTS GOURMANDS

AMUSE-BOUCHE

Selon l’inspimtion du chef

ENTREE AU CHOIX

Duo de Saint-Jacques & langoustine, sauce asiatique

ou

Foie gras pocle, mousseline fine & chataignes

POISSON

Homard citrus aux agrumes & Monbazillac

VIANDE AU CHOIX

Filet de boeuf Angus d’Argentine

ou

Ris de veau dore, jus au vin jaune

DESSERT

Au choix sur la carte

= venir & manquer. Origines d

> raisonnée. Prix en euros, f

France et UE | volaile — France. Légumes des mara

X, £

champignon, gluten, lactose

e — Argentine |

ce compris. Allergenes



